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1. PRESENTACIÓN

2. INSTRUCCIONES DE INSTALACIÓN

La Freidora Eléctrica de sobremesa de 1 y 2 depósitos de VENTUS adopta el diseño interna
cional de estilo popular, su cuerpo está hecho de acero inoxidable de alta calidad, tiene 
buena apariencia y aspecto lujoso. 
Los productos están equipados con elementos eléctricos de famosas fábricas, de modo 
que sean de bajo consumo energético y seguros. 
Las freidoras  VFS-061 y VFS-062 de VENTUS tienen amplia funcionalidad y alta calidad. Es 
la mejor opción para hoteles, restaurantes y tiendas de alimentos de estilo occidental, 
etc.
Este equipo es exclusivamente para uso industrial.

- Estilo popular internacional. 
- Fabricada toda en Acero Inoxidable.
- Elegante, hermoso diseño y segura.
- Altamente e�ciente, ahorro energía y fácil de usar.

Antes de usar el equipo, lea y siga las instrucciones, para evitar accidentes o daños:
1. Antes de usar el producto, compruebe si el voltaje de la fuente de alimentación 

corresponde con la señalada en la placa de datos, de igual modo, veri�que si el 
interruptor de energía y los fusibles están en conformidad con la solicitud de poder 
de la máquina.

2. El producto debe estar conectado a tierra correctamente.
3. Está prohibido poner materiales u objetos secos o explosivos cerca de la máquina.
4. Mantenga la máquina en un medio ambiente con sistema de ventilación superior.
5. por otra parte, se prohibe quemar el tubo de calefactor, con el �n de prolongar la 

vida útil de la máquina.
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1. Llene el estanque de aceite (con aceite de cocina para consumo) a un nivel que esté entre el 
mínimo y el máximo.

2. Coloque la perilla de control en posición “0” (cero).

3. Enchufe la freidora y verifique que se encienda el indicador (luz roja). Ajuste la temperatura a la 
temperatura adecuada, en sentido de las agujas del reloj. Y verifique que se encienda el indicador 
(luz verde), esto señaliza que los tubos térmicos comienzan a irradiar calor.
Cuando la temperatura del aceite alcance la configuración, el control de temperatura se apagará, 
al igual que la luz verde y así los tubos calentadores dejarán de funcionar.
Cuando la temperatura del aceite descienda o se reduzca, el control de temperatura se conectará 
automáticamente, se encenderá la luz verde y los tubos calefactores volverán a irradiar calor.
Este procedimiento se mantendrá varias veces, de modo que se mantenga la temperatura del 
aceite en el rango en el que haya sido configurada.

4. La freidora incluye una cubierta de estanque de aceite y una cesta para freír. Sobre la cesta hay 
un gancho. Cuando enté friendo, ponga los alimentos dentro de la canasta y hundala en el aceite 
caliente. Luego que la comida se haya frito, coloque la cesta sobre la placa de la caja de control 
eléctrico, con el fin de filtrar el aceite.

5. Después de terminar de freír, desenchufe el equipo, dé vuelta la caja de control eléctrico hacia 
atrás, gírela 90°. Luego, la caja de control eléctrico se auto bloqueará en posición vertical, para 
que pueda reciclar el aceite sobre los tubos térmicos y la malla.

6. Hay una manija sobre el tanque del aceite, la que será útil para verter el aceite dentro de éste. 
(Asegúrese de verter el aceite cuando esté enfriado a temperatura ambiente).

3. INSTRUCCIONES DE USO

1 2 3 4 5 6
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Modelo

Capacidad (lts)

Canastos

Manillas

Limitador temperatura

Microswitch

Rango Temperatura

Material

Espesor

Energia

Potencia

Tipo de enchufe

Dimensiones (Fo*An*Al)

Peso Neto

VFS-062ECO

6 + 6

2

N/A

SI

NO

60°C - 200°C

Acero inox 430

0.8mm

220v / 50hz

2 + 2 KW

Monofásico 10A

53 x 42,5 x 28

8

VFS-061ECO

6

1

N/A

SI

NO

60°C - 200°C

Acero inox 430

0.8mm

220v / 50hz

2 KW

Monofásico 10A

26,5 x 42,5 x 28

4

Modelo

Capacidad (lts)

Canastos

Manillas

Limitador temperatura

Microswitch

Rango Temperatura

Material

Espesor

Energia

Potencia

Tipo de enchufe

Dimensiones (Fo*An*Al)

Peso Neto

VFS-062PRO

6 + 6

2

2

SI

SI

60°C - 200°C

Acero inox 430

0.8mm

220v / 50hz

2,2 + 2,2 KW

Monofásico 10A

53 x 42,5 x 28

8

VFS-061PRO

6

1

2

SI

SI

60°C - 200°C

Acero inox 430

0.8mm

220v / 50hz

2,2 KW

Monofásico 10A

26,5 x 42,5 x 28

4

4. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS



1. Luego de usar la freidora, utilice un paño húmedo para limpiar o utilice vinagre neutro 
de ser necesario.

2. Está prohibido el uso de agua para lavar o enjuagar la caja de control eléctrico.
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5. SERVICIO Y MANTENCIÓN

6. PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Problema Razón  Solución 

1. La luz indicadora de calor no funciona
cuando el equipo está encendido.

2. La temperatura del aceite no sube, y
ambas luces se encienden.

3. La luz verde no se apaga y la
temperatura aumenta sin control.

4. La luz indicadora no enciende pero
la temperatura del aceite está normal.

1. El fusible o el botón de encendido
no funcionan.

1. a) La conexión del tubo de calor está
suelta.
   b) El tubo de calor está defectuoso.

1. El termostato está dañado.

1. La luz indicadora está dañada.

1. a) Cambie el fusible.
    b) Aprete la línea eléctrica.

1. a) Aprete la línea eléctrica y el tornillo
del tubo de calor.
    b) Cambie el tubo de calor.

1. Cambie el termostato.

1. Cambie la luz indicadora.
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7. NOTAS PARA PREVENIR

•Con el fin de evitar accidentes, desenchufe el cable de alimentación o corte el interruptor de alimenta-
ción si no usa el equipo un tiempo prolongado.

•Todas las operaciones de servicio y mantenimiento debe llevarse a cabo después que la fuente de 
alimentación eléctrica haya sido cortada.

•Si hay algún problema con la freidora, no desmonte la máquina y contáctenos a nuestro Servicio 
Técnico VENTUS Corp. o contacte directamente a su distribuidor para su reparación.

•No enciende la freidora sin aceite dentro.

-

8. GARANTÍA DEL PRODUCTO

La garantía cubre un periodo de 1 año según el artefacto, desdel a compra del producto.
Para hacer efectiva esta garantía, presente la documentación respectiva o la factura de compra.

Condiciones de la garantía

La garantía no cubre los siguientes ítems:

• Perdida de productos almacenados
• Daños causados por transportes y/o manipulación indebida.
• Daños causados por intervención de terceros y/o manipulación indebida.
• Tubos fluorescentes, piezas de vidrio, bisagras o plásticos extraíbles.
• Deterioro de enchufe, cordones eléctricos, cortocircuitos por enchufes hembras en mal estado.
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