Linea Calor
Cocina de induccién 1 placa

VCI-3500I

Equipo ideal para comercio y cadenas Food Service

Caracteristicas

» Construida en acero inox.e 304 espesor 1mm.
* Plato de cristal negro pulido.

* Sensor de control tactil.
* 10 niveles de temperatura y potencia.
* Timer 4 horas.

» Funcion mediante vibraciones electromagnéti-
cas que generan calor directamente.
El equipo es casi un 50% mds potente que las
cocinas de gas y alcanzan la temperatura
mucho mds rdpido que las cocinas eléctricas.
Genera calor solo en el utensilio de cocina. La
superficie de la cocina permanece fria, excep-
to en el drea donde la base del utensilio de
cocina hace contacto, esto hace que la
cocina sea mds segura que las convencio-
nales a gas.
Facil de limpiar ya que, sin llama abierta ni
elemento de calentamiento, los alimentos no
se queman en la superficie, basta con pasar un
pano humedo para limpiarla.
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Vista Elevaciéon Vista lzquierda

®

Dimension Ancho Profundidad Alto
cqupo ' 385cm  445cm  1icm

Especificaciones Potencia  Coriente Energia
eléctricas 05-35kW 159A 2200v/50Hz/1F

Especificaciones Tipo de enchufe
eléctricas Monofasico Domiciliario 16 A
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T° de trabajo 60°C a 240°C

Vista Planta

Unidad: cm




