Linea Calor
Cocina a gas 6 guemadores con horno

VCG-6AI

Equipo ideal para comercio y cadenas Food Service

Caracteristicas

* Equipo certificado para Gas Licuado (GLP).
* Cocina fabricada intfegramente en acero inox.
* Con 6 guemadores de aluminio de @18cm.
* Parrillas macizas de 30x30 cm en fierro fundido.

* Cdmaraincorpora ladrillos refractarios, permitien-
do una coccidén mds homogénea.

* Horno con doble quemador Unico en su fipo.
* Vdalvula de gas 3 posiciones certificada.
* Incluye 2 bandejas enlozadas.

* Incluye bandeja de rebalse fabricados en acero
inoxidable.

Bandejas enlozadas Quemadores Doble quemador
Ladrillos refractarios 30x30cm
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Vista Elevacion Vista lzquierda D a Ancho Profundidod Alto
Imensiones
embalaje 123.5 cm 83.5cm 101.5cm
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de Electricidad y Combustibles (SEC),
requisito exigido por dicha institucion para
ademds garantizar el buen funcionamiento e
integridad del equipo y los manipuladores.
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prohibido conectar o realizar conversién a otro
tipo de gas.
Si el equipo estd certificado para dos tipos de
gas, Gas Licuado (GLP) y Gas Natural (GN),
dependiendo del equipo, es posible realizar
conversion.

N° de bandejas 2 unidades de 58x65cm

Unidad: cm






