Linea Complementarios
Pelador de papas, 10 kg

PI-10

Equipo ideal para comercio y cadenas Food Service
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Vista Elevacion * Vista Ilzquierda
NOTA:
Equipo debe estar en una superficie
§ % plana, horizontal y rigida. Puede
:‘:l/'"_ q)b«?" situarlo sin base a una altura de 0 -
il 45 cm NPT,

83.9

Vista Elevacion

Para conexién de desagUe, evite
codos e inclinaciones que dificulten
la evacuacion.

Unidad: cm
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Caracteristicas

e Construccion en acero inoxidable.

e Revolvedores laterales y plato de aluminio con
abrasivo de carburo de silicio (aprobado por NSF).

* Autoarrastre de residuos al desague.
* Eficiencia energética por optimizacion
motores.

e Tapa fransparente de policarbonato elevable,
con cierre y dispositivo de seguridad.

e Puerta de aluminio con cierre hermético y dispo-
sitivo de seguridad.

e Mando con proteccion IP65. Fiabilidad mejorada
contra la humedad y salpicaduras de agua.

* Sistema anti retorno en la entrada de agua.
« Contacto auxiliar para una electrovdlvula exterior.
e Temporizador 0-6 min y funcionamiento confinuo.
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Produccién 220 kg/hr - 240 kg/hr

Capacidad

carga x ciclo 10 kg

Profundidad
83.9cm

Alto
66.8cm

Ancho

Dimensiones
i 43.5cm

equipo

Profundidad
63.8cm

Alto
104 cm

Ancho

Dimensiones £S5 em

soporte

Netfo

Peso 36 kg

EspeCIfCOCIOneS Potencia Energia Amperaje
eléctricas 0.37 kW 380V/50Hz/3F+N+T 0.62 A

Especificaciones

Jipo de enchufe
eléctricas

Trifdsico Industrial 16A

Altura
40cm

Presion
2 -4 bar

Conexion

Especificaciones
@12mm

sanitarias agua fria

Altura
A piso

Conexion

Especificaciones
280mm

desague
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