Linea Complementarios

Licuadora industrial, 3.5 litros,
de alta rotacion

LAR4

Equipo ideal para comercio y cadenas Food Service

Caracteristicas

* Base construida en acero inoxidable 430 de alta
resistencia.

e Vaso fabricado en acero inoxidable de gran
capacidad.

o Cuchillas de acero endurecido de alta resisten-
cia ante el desgaste.

* Botén de encendido y apagado de funciona-
miento independiente.

* Base con fopes anfideslizantes.

* Facil impieza y mantenimiento.

e Licuadora no apta para picar hielo.
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Capacidad 3.5 litros
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Vista Elevacion Vista Izquierda
®_ NEI) Bruto
| Peso 45kg 5.5kg
Especificaciones  Potencia Energia
elécftricas 0.8 kW 220V/50Hz/1F

\ Velocidad 18.000 rpm

Vista Planta

Unidad: cm
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Producto: LAR - Licuadora de Alta Rotacién

* Licuadora de Alta Rotacion para triturar EXCLUSIVAMENTE
alimentos leves como Frutas o Pulpas congeladas, con
adicién OBLIGATORIA de liquido.

e Para no dafar el equipo, nunca empece el proceso con el
vaso vacio, Antes de encender la licuadora debe ser inserido
liquido en la cantidad minima de dos veces la altura de la
cuchilla.
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Las licuadoras LAR Metvisa fueran proyectadas para preparar Jugos de
Frutas o Pulpas congeladas en hasta 50 segundos, o sea, el tiempo de

descanso necesario seria de 25 segundos que es el tiempo de preparar una
nueva licuada.

Debido al equipo ser de Alta Rotacion (20.000rpm) el TIEMPO MAXIMO
DE USO ES DE 2 MINUTOS vy entre los usos, el tiempo de descanso
debera ser mitad del tiempo utilizado anteriormente.

Para su seguridad, la temperatura de los alimentos triturados no podra
ser mas que 40°C.

NO SEGUIR LAS INSTRUCCIONES DE USO, O UTILIZAR
ALIMENTOS PESADOS O DENSOS ES CONSIDERADO
“MALO USO” NO CUAL GENERA LA PERDIDA DE LA GARANTIA.
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