
Equipo ideal para comercio y cadenas Food Service CORTADORA CA-31 230/50/1
Cortadora de verduras. Producción hasta 450 Kg/h.

DESCRIPCIÓN  C OMERCIAL  

Bloque motor de 1 velocidad + cabezal universal.

Un corte perfecto
 Ajustes de gran pr e -
lente calidad.

 Puede dotarse de una amplia gama de discos y rejillas de la más 
alta calidad de corte. Combinando entre sí estos accesorios se pue -
den obtener más de 70 tipos de cortes y rallados diferentes.

Built to last
 Fabricación en acero inoxidable y materiales alimentarios de la más 
alta calidad: bloque motor de acero inoxidable y cabezal de aluminio 
alimentario.

 Motor asíncrono de gran potencia.

Máxima comodidad para el usuario
 Diseño ergonómico: permite cortar el producto en un solo movimien -
to.

 Salida del producto lateral: requiere menos fondo en la mesa de 
trabajo y direcciona el producto evitando salpicaduras.

 Panel de mandos electrónico de uso muy intuitivo.

Mantenimiento, seguridad, higiene
 Pisador y tapa fácilmente desmontables para su limpieza.

 
limpieza y materiales aptos para contacto con alimen

 100% tested.

INCLUI DO

 Bloque motor de 1 velocidad.  Cabezal univ

ACCESORIOS

 Discos FCC

 Discos FCO

 Rejillas para fritas FFC

 Rejillas para cubos FMC

 Disco FCE

 Discos ralladores FR

 Cabezal tub

 Soporte par

 Soporte-car

 Kit limpia-rej

 Discos FC-D

 Discos rallad

Vista Elevación

Vista Planta

Vista Izquierda

Línea Complementarios
Cutter emulsionador

 
KE-5V
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Permite cortar, triturar, mezclar, amasar cualquier 
alimento en segundos.
Construcción en acero inoxidable. Bloque motor 
en acero inox., con tapa de aluminio alimentario. 
Recipiente de acero inox. Tapa de policarbona-
to altamente resistente con revolvedor “cut & 
mix”, incorporado.
Tecnología Brushless: Motores potentes, eficien-
tes, diseño ligero y compacto, generan menor 
ruido.
Programación por tiempo y pulsador de ráfagas.
Función Reverse: Mezclar productos en lugar de 
cortar.
Opción de personalizar programas para estan-
darización de recetas.
Panel electrónico de uso intuitivo.
Microrruptores de seguridad en la posición del 
caldero y la tapa.
Opcional: Cuchillas lisas o perforadas.
Equipo viene con enchufe macho tipo Schuko 
2P+G

•

Capacidad 
caldero 5.5 litros

Peso Neto
18 kg

Bruta
23.5 kg

Especificaciones
eléctricas

Potencia
1.5 kW

Energía
220V/50Hz

Dimensiones
equipo

Alto
46.9 cm

Ancho
28.4 cm

Profundidad
38.7 cm

Dimensiones
caldera

Alto
15 cm

Diámetro
Ø24 cm  

Dimensiones
embalaje

300 rpm - 3000 rpmVelocidad motor

Alto
57cm

Ancho
44 cm

Profundidad
35.5 cm


