Linea Calor

Plancha churrasquera con
bano maria y recolector

CH70BMC

Equipo ideal para comercio y cadenas Food Service

Caracteristicas

Plancha churrasquera con bano maria y recolec-
tor, construida en acero inox. esmerilado.
Gabinete en acero inox. en perfil de 30x30mm.
Incluye 2 depdsitos GN con tapa, 1/2y 1/3 de
10cm alto, de 6 y 10 litros cada uno.

Llaves de gas 3 posiciones, certificada, con
termocupla de seguridad de origen italiano de
importacién propia.

Quemadores tubulares en acero carbono.
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Vista Elevacion Vista lzquierda D : A . S n
Imensiones ncno rorunaiaa (o)
equipo 115cm 58.5cm 85cm

173 Toda Instalacién, mantencién y reparacién Dlmen5|ones 0 Pr%%%drﬁbd
de un equipo a gas debe redlizarla un plOnChO

técnico cerifcado por la Superintendencia
de Electricidad y Combustibles (SEC),
172 requisito exigido por dicha institucion para
ademas garantizar el buen funcionamiento e
integridad del equipo y los manipuladores. Neto
Este normativa es importante para hacer 5] kg
vdlida la garantia del equipo.

E

Vista Planta .
Todo cliente debe tener Red de Gas, normaliza- EspeCIfICOCIOneS Potencia Conexidon
da. H W
Si el equipo estd certificado para un tipo de GOS LlCUOdO (GLP) 75kW/GCIS Q‘|/2
gas, Gas Licuado (GLP) o Gas Natural (GN), esta
prohibido conectar o realizar conversién a otro
tipo de gas.

Si el equipo estd certificado para dos tipos de
gas, Gas Licuado (GLP) y Gas Natural (GN), o o a
dependiendo del equipo, es posible realizar ESpeC|f|COC|OneS Cons. Nominal GLP

conversién. Gas Licuado (GLP) 544.5g/h

Unidad: cm




